


LA MAISON DES HUILES D'OLIVE

ET OLIVES DE FRANCE

La Maison des Huiles et Olives de France,
gérée par l'Institut du Monde de I'Olivier, a
ouvert ses portes en juillet 2021.

Au coeur de % en Dréome Provencale,
découvrez un tew wuigue qui vous guidera
dans l'univers de € ofivien a travers les cony
sens. Visitez notre exposition permanente
«Olive & Sens» et découvrez les Huiles
d'olive et Olives de France, participez a des
abeliera cuisine, apprenez a c&'gu&ew 0 buile
& live, prenez part a des abelicra cwéa&@a

et arrétez-vous dans notre boutique...

Il est temps de découvrir notre programme

pour le prinfemps-éle 2023 !

POUR LES GROUPES

Amis, famille, groupe de 8 personnes ou «
plus... nous pouvons vous concocter un . .
programme personnalisé !

’()Zw@e,?uufée, animakionsur-mesure pour
un évenement particulier (anniversaire,
enterrement de vie de jeune fille/garcon,
team-building ou autre).
Contactez-nous pour que nous puissions
vous faire des propositions adaptées a &=

vos enures et 3 vo@me@azfge;@!
(L vobre écoude au 04 75 26 90 90

et par email 3
contact@maisondeshuilesetolives.fr

EVENEMENTS

FETE DES MERES
Samedi 3 juin

age&'ewcowéé'g{w& 116 - 1430

Réalisez deux produits de beauté cosmétique a I'huile d'olive a
offrir : Mains toutes douces & Huile rayonnante. Possibilité de
participer en duo parent/enfant. Des 10 ans.

Clbelier gourmand. & 154 - 1430

Réalisez votre entrée et votre plat a emporter pour les partager avec

vos proches ! Au menu : tarte a la tomate, ravioles de langoustine.
Dés 10 ans.

FETE DES PERES
Samedi 17 juin

Cltelier cosmebigue o 114 - 1430
Réalisez deux produits de beauté cosmétique a I'huile d'olive a
offrir : Mains toutes douces & Pieds tous doux. Possibilité de
participer en duo parent/enfant. Des 10 ans.
age&en?owmmrf& 156 - 1430
Réalisez votre plat et votre dessert a emporter pour les partager
avec vos proches ! Au menu : risotto de picodon, poitrine de porc
et tarte a la fraise. Dés 10 ans.

A L'OCCASION

DES OLIVADES
Vondred 15 juillel

Concoure de soupe au pisfou : proposez ==
votre soupe au pistou, traditionnelle ou
revisitée, & tentez de gagner de chouettes
cadeaux !

Cllelion création & un

avec Rémy Margiela

N

Plus d’informations a venir sur notre site =
. 0 0 | 3
maisondeshuilesetolives.fr! ’




L'EXPOSITION SENSORIELLE : OLIVE & SENS

Olive & Sens vous invite a une (mmension sensoniele oii vos 5 sens seront mis
en éveil pour découvrir le monde passionnant de 0 olivier et de ses pmoc@w@m
Cette exposition unique permet de les découvrir d’une maniere ludique, a travers
différents dispositifs pour fous les é'.geo. Odorama, mur des huiles, maquette
Lego®, table du toucher, espace dégustation ... c’est tout un univers sensoriel
autour de l'olivier et ses produits qui s'offre a vous !

La visite libre est accessible aux horaires d'ouverture de la Maison
de Huiles d'Olive et Olives de France.

« QL o dscouvente de. € buile & obive en. COP »

A 14h30, les samedis (hors période estivale), les vendredis du 7 juillet au 1¢
septembre. Durée : 1h environ.

« @e&@uoyagecfamfe@empa, a la. découverbe de € olivien »

Tous les mercredis de 'année a 14h30. Durée : 1h environ.

INITIATIONS A LA DEGUSTATION

MASTERCLASS
Vendredi 28 amil
18430 - 1430

Dégustez les huiles d'olive

Un atelier convivial et didactique e
ou vous découvrirez la large CL
palette de golts des Huiles

d'olive de France et apprendrez
a les déguster et a les utiliser

en cuisine. Amertume, ardence,

fruité, famille de golts... ls
n'auront plus de secret pour vous !
’Tow» Ces. mencredis

c‘f avnil o ockobre

A 16h

Durée : 1h30 environ

médaillées au Concours des Huiles
d'olive de France en Appellation
d’Origine en mars 2023.
Soyez I'un des privilégiés a gotter
les meilleures huiles d’olive
en AOP parmi les huiles
inscrites a ce concours,

une aqoémmew/w;ue'

LES ATELIERS CREATIFS
avee. <« (I de Vivre » (2 abeliers pan date)

Ouverts aux adultes et aux enfants des 5 ans. Durée : 1h30

Dessine-mot un Oliier - 14430

Initiation au Croquis et aux Pastels, sur le théme : olivier, olive, huile...
Clelion Coulours naburelles - 166,

Découvrez les plantes tinctoriales présentes sur notre territoire et apprenez
a fabriquer vous-méme vos encres naturelles...

Clelier. (Plante o banin - 14430

Découvrez les plantes a tanin présentes sur notre territoire et créez vos
empreintes végétales naturelles sur tissus.

Clbelier. "Terve - 166

Découvrez le plaisir de faconner I'argile et créez votre tableau avec empreintes
végétales (olivier et autre) de plantes et fleurs provencales.

Clbelien Ggam-@gpe - 14430

Découvrez le procédé ancien photographique utilisé par les botanistes et
réalisez une création sur papier (empreintes végétales sur papier...) .

Cllelior Cowlours nakurelles - 164

Découvrez les plantes tinctoriales présentes sur notre territoire et apprenez
a fabriquer vous-méme vos encres naturelles...




LES ATELIERS CULINAIRES

AUTOUR DE L'HUILE D'OLIVE avec Clngélique

Angélique est une passionnée de cuisine depuis son plus jeune dge.
Titulaire d’un CAP Patissier et d’'un CAP Chocolatier / Confiseur, elle saura vous
surprendre avec ses recettes pleines d'originalité !

Pour les recettes a emporter, pensez a apporter votre boite/tupperware !

POMME D'AMOUR
Samedi 22 awnil o 156 - 1430
Réalisez un entremet facon
pomme d’amour !

ATELIER DE PAQUES
Sameds 8 awil o 154 - 1430
Réalisez un entremet & des
chocolats a partager !

)
DEJEUNER AU PAYS DU TANGO

A Joud: 18 mai & 106 - 2.
Rendez-vous en am?em@[mavec notre cheffe Marisa pour réaliser

deux rfece@gea@gpdgtwade ce pays d’Amérique du Sud.
Marisa, originaire d’Argentine, saura parfaitement vous guider dans la
conception de votre plat et votre dessert ! Repartez avec !

LE COIN DES ENFANTS afeliens culinaires ef créatife

Les ateliers cuisine sont des moments parent-enfant a partager ! Dés 5 ans.

FRAISIER GOURMAND
Samedi 29 avnil a. 156 - 1430
Apprenez a faire un irrésistible
fraisier et repartez avec (2 parts) !

ES AFTERWORKS
. Tous les 1 vendredlv

Ju mois & 18630 - 1
Clest la fin de semaine,

venez profiter d'un
‘ﬁe /|

Comme

ncez par une Ret?te
dégustation d’hE.l'l\eS d oh}(/ee
francaises et pre.parez votr
apéritif dinatoire autour
de I'huile d'olive, que VOUS
dégusterez sur'lg ter:asse
ornée doliviers -
Repartez avec les ﬁf:hes
recettes, des consell§ et,
astuces.... et le souvenir d'un
moment agréable
et convivial !

PLANCHE APERO
Samedi 27 maia 164 - 1430
Cuisinez vos mignardises apéritives
a emporter !

LE RETOUR
DU MARCHE
“Tous les jeudlia diu 13 juillel
aw s aciiba 116 - 34
Concoctons et dégustons ensemble
un bon repas avec notre panier du
marché provencal de Nyons !

ATELIER TAPA
Touz» Ces. vendlredin
A 14 juillel au 25 aoit o 16630

(Aaug&lﬁ actb) - 16
Dégustation flash des trois familles
de golits des Huiles d'olive de France,
association de cette diversité de golts
dans des tapas a emporter !

p|gs?|;’0|> | CA FAIT UNE

TARTE AU POPCORN !

Samedi 15 awila. 156, - 1430

Réalise ta tarte au popcorn et a
I'huile d’olive ! A déguster sur place.

C'EST L'HEURE

DU GOUTER!
Samedi 9 seplembBre o 154 - 1430
Apprends a préparer de bons & jolis

gateaux pour le godter.
Et goQtons ensemble !

Pour les ateliers créatifs les enfants peuvent, s'ils le souhaitent, étre
accompagnés d’un parent. Seuls les enfants payent. Dés 5 ans.

LA JARDINIERE
2o mercredin 12 & 19 avnil
allt- 1430
‘)Crée une petite jardiniére semée
= de plantes aromatiques.

p Sl

0
¢

D

L’OLL\éIER EN MUSIQUE
e mencredl 21 fuin
a104& 156 - 14
Crée un baton de pluie ou des
maracas avec des noyaux d’olives
pour la féte de la musique.

SAVON A L'HUILE D'OLIVE
cﬁe@ mercredis 19 juillel,
Q& 16 aoiba 100 - 14
Réalise ton savon a I'huile d’olive et
rentre chez toi avec la recette pour
en refaire a la maison !

PATE A MODELER A

L’'HUILE D'OLIVE
oo mencredin 12 & 26 juitlet,
9 & 26 aotba 104 - 16
Réalise ta pate a modeler a I'huile
d'olive et rentre chez toi avec la
recette pour en refaire a la maison.




CONTACT
Maison des Huiles d'Olive et Olives de France
40 place de la Libération
26110 Nyons

04 75 26 90 90 - contact@maisondeshuilesetolives.fr

MOYENS DE PAIEMENT

CB et espéces
Chéque accepté uniqguement
pour les ateliers

RESERVATION & TARIFS
Sur maisondeshuilesetolives.fr,
rubrique «réserver»

Par téléphone, au 04 75 26 90 90
Sur placeour des raisons d'organisation, nous vous
demandons de réserver impérativement nos ateliers.
Un nombre minimal de participants est requis pour
les ateliers. Les inscriptions de derniére minute seront
toujours possibles sous réserve de disponibilités (n’hésitez
pas a demander a nos animatrices !). Ateliers proposés

dans la limite des places disponibles.
Tarifs enfants, réduits (...) : voir sur notre site ou contactez-
nous !

OUVERTURE
Toute I'année
(sauf 1¢/05, 11/11 & du 23/12 au 1¢/01)
Du mardi au samedi
10h-12h15et 14h - 18h

PRATIQUE

Parkings voitures, bus, camping-car
a proximité
Chiens en laisse acceptés

ANNULATION
Lorganisateur se réserve le droit d'annuler I'animation
si le nombre de participants n'est pas suffisant.
Annulation du fait de I'organisateur : remboursement
a 100 % ou proposition de report du montant sur une
autre prestation.
Si l'annulation est le fait de l'inscrit :
- Annulation dans les 48 h avant I'animation ou non
présentation a I'animation : aucun remboursement.
- Annulation plus de 48 h avant I'animation : 90% du
montant remboursé.

T
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